EL PARADISO

kulinarik & events
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25/11/26
BIS IBA-FORUM
22/12/26 FURTH
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X-MAS ROYAL - IHRE WEIHNACHTSFEIER MIT CASINO-FLAIR.
BUCHEN SIE EINEN ABEND VOLLER SPANNUNG, STIL UND FESTLICHER ATMOSPHARE -
MIT DINNER UND DJ IM IBA-FORUM FURTH.




Sie planen eine Weihnachtsfeier —
aber bitte nicht 08/15?

Dann lassen Sie |hre Gaste dieses
Jahr kéniglich feiern.

Willkommen bei X-mas Royal im
IBA-FORUM FURTH.

WAS SIE ERWARTET:

— Eine Location, die glitzert -
von auf3en wie von innen.

— Ein lockeres Get-together im

Foyer mit Aperitif.

— Ein festlich geschmiickter
Dinnerbereich - inklusive
késtlichem Abendessen.

— Und zum Abschluss?

Bar, DJ, Tanzflache und Casino-
flair.

Alles da, was eine legendare Feier

braucht.

In dem Zeitraum vom

25. November bis

22. Dezember 2026

wird das iba-Forum Furth zur
glamourésen Weihnachtswelt

fUr Teams, Firmen und Freundes-
kreise von 60 bis 150 Personen. BIS

Ein Abend. Ein Erlebnis.

Jetzt Termin sichern und mit lhrer

Feier Eindruck machen.



2511. - 2212.2026

> 100 Gaste - 125,00 18-24 Uhr oder 19-01 Uhr
<100 Gaste - 115,00 (zusatzliche Stunden buchbar)

IM PREIS ENTHALTEN:

- Weihnachtlicher Aperitif,
auch alkoholfrei

> Mineralwasser, Softgetranke,
Safte

- passende Weine,
regionale Biere

- unglaublich leckeres Dinner

- Dekoration

> Location (Mietkosten)

- Garderobe

- Personal

WELCOME SNACK
6,50 € p.P.

LONGDRINKS
je Paket mit 100 Stk.
990,00 €

MITTERNACHTSSNACK
9,90 € p.P.

D3J
bis 01:00 Uhr
auf Anfrage

Fotobox
auf Anfrage

Zusatzliche
Veranstaltungsdauer
je angefanger Stunde
9,00 € p.P.
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Zwei im Kartoffel Weggla mit Senf
und Kren

Pilze im Weggla mit Petersilie und
Zitrone (vegan)

02/

Unser Brot | Linsen Humus (vegan),
Rote Beete Meerrettich Creme (vegan),
Mohre Vadouvan (vegan)

ADD ONS
Mild gebeizte Erlanger Lachsforelle ALTERNATIV BUCHBAR
mit Avocado, Erbse und Koriander
— ODER
Truffel Risotto mit Onsenei, jungem Ente klassisch
Spainat und frankischer Haselnuss Barbarie Entenbrust und Keule mit
Orangen-Ingwerjus, GewUrzblaukraut
,Bofflamot” vom rosagebratenen | nd frankischem KloR
Simmentaler Roastbeef L ODER

mit Champignons, Perlzwiebeln und

Nussbutter Stampf Ente m.odern
Barbarie Ente, rosa gebratene und

gebacken mit Teriyaki Jus, wildem
Brokkoli und SuRBkartoffel
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Live geschwenkter Kaiserschmarrn
mit Apfel-Zimtroster und Gluhwein-
Zwetschgen

Eclair mit Caramel und gerésteten
Erdnussen

Gebrannte Vanille Creme mit GlUhwein-
Zwetschgen

NUrnberger Elisenlebkuchen BUche
mit Original Beans Schokolade und

Zitrusaromen

Kokos Milchreis mit exotischem Mango-
confit und Macadamia Crumble (vegan)

Weihnachtsbaum mit frankischer
Haselnuss

TAFELZIER VerfUhrungen

Rote Beete Tatar mit Mandel, Truffel und
Radicchio (vegan)

KUrbis Risotto mit gebackener Pilzkrokette
und Balsamreduktion (vegan)

Topinambur mit Verjus, Birne, Endivie und
Bamberger Hornchen (vegan)

03/

s e o



0

LATENIGHT
NACK +

Oberpfalzer Kasebrett von der Kaserei
Wohlfahrt mit Nussbot und Condiments

Kleiner NUurnburger mit Schmelz-
zwiebeln, Oberpfalzer Kas und Pickels

ODER
Linsendal mit Naanbrot und Papadams
(vegan)

ODER

Frankischer Kartoffel-Laucheintopf mit
Schwarzbrot-Croutons und Schnittlauch
(vegan)

KONTAKT

Ihre Ansprechpartnerin:
HANNAH BAUER

Tel. 0179 3462665

weihnachten@el-paradiso.net
www.el-paradiso.net
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